食品（原料）进货（采购）查验制度

（含食品添加剂和食品相关产品）

原料采购：

采购食品及原料应当遵循安全、健康、符合营养需要的原则。实行大宗食品公开招标、集中定点采购制度，应签订采购合同，明确供货者食品安全责任和义务，保证食品安全。

1、选择的供货者应具有相关合法资质。

2、特定餐饮服务提供者应建立供货者评价和退出机制，对供货者的食品安全状况等进行评价，将符合食品安全管理要求的列入供货者名录，及时更换不符合要求的供货者。鼓励其他餐饮服务提供者建立供货者评价和退出机制。
3、特定餐饮服务提供者应自行或委托第三方机构定期对供货者食品安全状况进行现场评价。
4、鼓励建立固定的供货渠道，与固定供货者签订供货协议，明确各自的食品安全责任和义务。鼓励根据每种原料的安全特性、风险高低及预期用途，确定对其供货者的管控力度。
二、原料运输
1、运输前，对运输车辆或容器进行清洁，防止食品受到污染。运输过程中，做好防尘、防水，食品与非食品、不同类型的食品原料（动物性食品、植物性食品、水产品，下同）应分隔，食品包装完整、清洁，防止食品受到污染。
2、运输食品的温度、湿度应符合相关食品安全要求。
3、不得将食品与有毒有害物品混装运输，运输食品和运输有毒有害物品的车辆不得混用。
　　三、 校园食堂和供餐单位不得采购、使用以下食品、食品添加剂、食品相关产品：
1、超过保质期的食品、食品添加剂；

2、腐败变质、油脂酸败、霉变生虫、污秽不洁、混有异物、掺假掺杂或感官性状异常的食品、食品添加剂；

3、未按规定进行检疫或检疫不合格的肉类，或未经检或验检验不合格的肉类制品；

4、不符合食品安全标准的食品原料、食品添加剂以及消毒剂、洗涤剂等食品相关产品；

5、被包装材料、容器、运输工具等污染的食品、食品添加剂；

6、无标签或者标签、说明书不符合要求的预包装食品、食品添加剂；

7、亚硝酸盐（包括亚硝酸钠、亚硝酸钾）；

8、野生动物或野生动物制品等；

9、国家为防病等特殊需要明令禁止生产经营的食品；

10、其他不符合法律、法规或食品安全标准的食品、食品添加剂、食品相关产品。

